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ACEITE DE AGUACATE REFINADO DAC

El aceite de aguacate se obtiene a partir de la fruta Persea Americana Miller (Lauraceae).

Producto N2 : 2045

CAS Ne. : 8024-32-6

EINECS Ne. : 232-428-0

INCI Denominacion : Persea Gratissima Oil

Propiedades :

insoluble en agua y etanol (96 %), miscible en éter.

Producto - Especificacion

Registro n®.: Sp2045f
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Liquido claro, brillante, de color amarillo hasta incluso amarillo-verdoso; olor y gusto suaves. Es

Ne. Caracteristicas fisicas y quimicas Método Unidad Valor
1. Caracteristicas fisicas
1.1. Densidad a 20 °C Ph. Eur. (2.2.5) 0,916
1.2. Indice de refraccién a 20°C Ph. Eur. (2.2.6) 1,469
1.3 Color Ph. Eur mas claro que Go
2. Caracteristicas quimicas
2.1. Sustancias alcalinas Ph. Eur. (2.4.19) cumple
2.2. Indice de acidez Ph. Eur. (2.5.1) mg KOH/g max. 1,0
2.3. Indice de peréxidos Ph. Eur. (2.5.5) meq Oo/kg max. 15,0
2.4. Insaponificable DAB (2.5.N1) Y% (m/m) max. 2,0
2.5. Indice de yodo Ph. Eur. (2.5.4) glo/100g 75.0-95.0
2.6. Indice de saponificacién Ph. Eur. (2.5.6) mg KOH/g 187.0-197.0
3. Composicion de acidos grasos Ph. Eur. (2.4.22A) %
<C16:0 max. 2,0
16 : 0 Acido Palmitico 50- 250
16 : 1 Acido Palmitoléico 1,0-12,0
18 : 0 Acido Estearico max. 3,0
18 : 1 Acido Oléico 50,0 —74,0
18 : 2 Acido Linoléico 6,0 — 20,0
18 : 3 Acido Linolénico max. 3,0
Otros acidos grasos max. 1,0

Almacenamiento :

Mantenerlo en su envase cerrado o bajo gas inerte y resguardarlo de la luz.
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