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ACEITE DE OLIVA ECOLÓGICO  
 
El Aceite de Oliva es el aceite graso que se obtiene mediante expresión en frío u otra mecánica conveniente obtenida a partir de 
Olea europaea L. 
 
Producto Nº.  : 2106  
CAS Nº.       : 8001-25-0  
EINECS Nº.  : 232-277-0   
INCI Denominación : Olea Europaea Fruit Oil 
 
Propiedades:  Aceite claro, de color amarillo o amarillo-verdoso, transparente, con olor característico. 

  Cuando se enfría a unos 10 ºC de temperatura se convierte en un líquido vaporoso y alrededor de los 0 
ºC empieza a transformarse en una masa parecida a la mantequilla. Prácticamente insoluble en etanol; 
miscible con petróleo ligero.  

 
 
Nº. Características físicas y químicas Método Unidad Valor 
     
1. Características físicas    
1.1. Densidad relativa a 20 °C Ph. Eur. (2.2.5)  ca. 0,913 
1.2. Absorción a 270 nm Ph. Eur. (2.2.25)  máx. 0,20 
1.3. Ratio de absorción 232 nm : 270 nm Ph. Eur. (2.2.25)  mín. 8,0 
     
2. Características químicas    
2.1. Índice de acidez Ph. Eur. (2.5.1) mgKOH/g máx. 2,0 
2.2 Índice de peróxidos Ph. Eur. (2.5.5) meq O2/kg máx. 20,0 

2.3 Insaponificable Ph. Eur. (2.5.7) % (m/m) máx. 1,5 
  

 
   

3. Composición de ácidos grasos Ph. Eur. (2.4.22A) %  
 < C16 : 0     máx. 0,1 
 16 : 0  Ácido Palmítico   7,5 – 20,0 
 16 : 1  Ácido Palmitoleico   máx. 3,5 
 18 : 0  Ácido Esteárico   0,5 – 5,0 
 18 : 1  Ácido Oleico    56,0 – 85,0 
 18 : 2  Ácido Linoleico   3,5 – 20,0 
 18 : 3  Ácido Linolénico    máx. 1,2 
 20 : 0  Ácido Aráquidico    máx. 0,7 
 20 : 1  Ácido Eicosenico    máx. 0,4 
 22 : 0  Ácido Behénico    máx. 0,2 
 22 : 1  Ácido Lignocérico    máx. 0,2 
 
4. Esteroles DGF F-III 1 / Ph. Eur. 

(2.4.23) 
%  

 Colesterol   máx. 0,5  
 Campesterol   máx. 4,0   
 Stigmasterol   < Campesterol 
 ∆ 7-Stigmastenol   máx. 0,5 
 Suma de ß-Sitosterol, ∆ 5, 23 Stigmastadienol,  

Clerosterol, Sitostanol, ∆ 5-Avenasterol y  
∆ 5,24-Stigmastadienol 

  mín. 93,0 

 
5. Características físicas    
5.1. Aceite de sésamo Ph. Eur.  Cumple  
 
 
Almacenamiento :  Mantenerlo en su envase cerrado o bajo gas inerte y protegerlo de la luz. 
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