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ACEITE DE SOJA IP HIDROGENADO

El Aceite de Soja hidrogenado es el producto obtenido por refinacion, blanqueo, hidrogenacién y desodorizacion del aceite
obtenido a partir de las semillas de Glycine soja. Sieb. Y Zucc. Y Glycine max. (L) Merr. El producto consiste principalmente en
triglicéridos de los acidos palmitico y estearico.

Producto Ne. : 3017
CAS N2, : 8016-70-4
EINECS Ne. 1 232-410-2

INCI Denominacion : Hydrogenated Soybean Oil

Propiedades: Polvo o pasta blanca que funde al ser calentada, transformandose en un liquido limpido, amarillo palido,
practicamente insoluble en agua, facilmente soluble en cloruro de metileno, en éter de petréleo con
calentamiento y en tolueno, muy poco soluble en alcohol.

Ne. Caracteristicas fisicas y quimicas Método Unidad Valor
1. Caracteristicas fisicas
1.1 Punto de fusion Ph. Eur. (2.2.15) °C 66,0 —72,0
2. Caracteristicas quimicas
2.1. Indice de acidez Ph. Eur. (2.5.1) mg KOH/g max. 0,5
2.2. Indice de peréxidos Ph. Eur. (2.5.5) meq Oo/kg max. 5,0
2.3. Insaponificable Ph. Eur. (2.5.7) % max. 1,0
2.4. Impurezas alcalinas Ph. Eur. (2.4.19) cumple
3. Composicion de acidos grasos Ph. Eur. (2.4.22A) %
<C14 max. 0,1
14 : 0 Acido miristico max. 0,5
16 : 0 Acido palmitico 9,0-16,0
18 : 0 Acido estedrico 79,0 — 89,0
18 : 1 Acido oléico e isbmeros max. 4,0
18 : 2 Acido linoléico e isbmeros max. 1,0
18 : 3 Acido linolénico e isbmeros max. 0,2
20 : 0 Acido araquico max. 1,0
22 : 0 Acido behénico max. 1,0
4. Otros parametros ppm
Nigquel Ph. Eur. (2.2.23 Il) max. 0,1
Almacenamiento :
Mantenerlo en su envase cerrado o bajo gas inerte y resguardarlo de la luz y fuentes de calor en lugar fresco y seco.
Solventes residuales:
Cumple con la directriz CPMP / ICH / 283/95 y CPMP / ICH / 1940/00 corr. (solventes residuales)
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