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ACEITE DE ONAGRA REFINADO Ph. Eur.

El Aceite de Onagra se obtiene a partir de las semillas de Oenothera, especialmente Oenothera biennis L. y Oenothera
erythrosepala Borb. y la correspondiente refinacion. Puede afadirsele un antioxidante adecuado.

Producto N°. : 3805

N° CAS : 90028-66-3

N° EINECS : 289-859-2

INCI Denominacion : Oenothera Biennis Oil

Propiedades: Aceite de color amarillo pélido / amarillo; olor y gusto leves. Practicamente insoluble en agua y etanol,

miscible en éter del petréleo.

[Ne. [ cCaracteristicas fisicas y quimicas | Método [ Unidad | valor
Caracteristicas fisicas
1. |indice de refraccion a 20 °C Ph. Eur. 7.0 (2.2.6) ca. 1,478

1.2 | Densidad a 20 °C Ph. Eur. 7.0 (2.2.5) ca. 0,923

2. Caracteristicas gquimicas

2.1. indice de acidez (general) Ph. Eur. 7.0 (2.5.1) mg KOH/g max. 0,5
Indice de acidez (para uso parenteral) max. 0,3

2.2. [ndice de perdxidos (general) Ph. Eur. 7.0 (2.5.5) meq Oo/kg max. 10,0
Indice de perdxidos (para usos parenteral) max. 5,0

2.3. | Insaponificable Ph. Eur. 7.0 (2.5.7) % (m/m) max. 2,5

2.4. |[Impurezas alcalinas Ph. Eur. 7.0 (2.4.19) cumple

2.5. [ Agua (s6lo para produccién parenteral) Ph. Eur. 7.0 (2.5.32) % max. 0,1

3. Composicion de &cidos grasos Ph. Eur. 7.0 (2.4.22) %
<16 : 0 saturados max. 0,3
16 : 0 Acido Palmitico 4,0-10,0
18 : 0_Acido Estedrico 1,0-4,0
18 : 1 Acido Oléico 50-12,0
18 : 2 Acido Linoléico 65,0 — 85,0
18 . 3 Acido y-Linolénico 9,0-14,0
18 . 3 Acido a-Linolénico max. 0,5

4. Esteroles

4.1. | Brassicasterol Ph. Eur. 7.0 (2.4.23) % max. 0,3

Almacenamiento : Mantenerlo en su envase cerrado o bajo gas inerte y protegerlo de la luz.
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