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ACEITE DE RICINO VIRGEN Ph. Eur.

El Aceite de Ricino virgen es el aceite graso que se obtiene por expresion en frio a partir de las semillas de Rizinus communis L.,

Puede contener un antioxidante apropiado.

Producto Ne. : 4005
CAS N2, : 8001-79-4
EINECS Ne. : 232-293-8

INCI Denominacion

Caracteristicas :

: Ricinus Communis Seed Qil

Especificacion-Producto
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soluble en éter de petroleo; miscible con acido acético glacial y etanol.

Liquido claro a 40°C, higroscopico, viscoso, limpido, casi incoloro o ligeramente amarillo; ligeramente

Ne. Caracteristicas fisicas y quimicas Método Unidad Valor
1. Caracteristicas fisicas
1.1 Densidad relativa a 20 °C Ph. Eur. (2.2.5) ca. 0,958
1.2. Indice de refraccién a 20 °C Ph. Eur. (2.2.6) ca. 1,479
1.3. Rotacién optica Ph. Eur. (2.2.7) +3,5 - +6,0
1.4 Absorbancia especifica (max. a 268-270nm) Ph. Eur. (2.2.25) max. 0.7
2. Caracteristicas quimicas
2.1. Indice de acidez Ph. Eur. (2.5.1) mg KOH/g max. 1.5
2.2. Indice de perdxidos Ph. Eur. (2.5.5) meq Oo/kg max. 10,0
2.3. Insaponificable Ph. Eur. (2.5.7) %(m/m) max. 0,8
2.4. Indice de yodo Ph. Eur. (2.5.4) glo/100g 82,0-90,0
2.5. Indice de hidréxidos Ph. Eur. (2.5.3.A) mgKOH/eq min. 160,0
2.6. Agua Ph. Eur. (2.5.32) % max. 0.3
3. Composicion de acidos grasos Ph. Eur [2.4.22]
16 : 0 Acido palmitico % max. 2,0
18 : 0 Acido estearico % max. 2,5
18 : 1 Acido oleico e isbmeros % 25-6,0
18 : 2 Acido linoleico % 25-7,0
18 : 3 Acido linolénico % max. 1,0
20 : 1 Acido eicosenoico % max. 1,0
Acido ricinoleico % 85,0 -92,0
Otros acidos grasos % max. 1,0

Almacenamiento :

Mantenerlo en su envase cerrado o bajo gas inerte y resguardarlo de la luz y fuentes de calor en lugar fresco y seco.

Solventes residuales:

Cumple con la directriz CPMP / ICH / 283/95 y CPMP / ICH / 1940/00 corr. (solventes residuales)
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