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ÁCIDOS GRASOS DE COLZA 
 
 
Producto Nº.  : 6201    
CAS Nº.        : 8002-13-9    
EINECS Nº.  : 232-299-0 
  
 
Propiedades :  Ácido Graso destilado procedente de Aceites de Colza y sometidos a un proceso de destilación, con el 

fin de obtener ácidos incoloros y sin olor. 
 
Nº. Características físicas y químicas  Método Unidad Valor 
     
1. Características físicas    
1.1. Color Gardner  máx. 3,0  
,     
2. Características químicas  
2.1. Índice de acidez  mg KOH/g 185,0 – 199,0   
2.2. Índice de yodo  gI2/100g  95,0 – 110,0  
2.3. Índice de Saponificación   186,0 – 200,0  
2.4. Título  ºC  17,0 – 22,0  
 
3. Composición de ácidos grasos  %  
 < C12 : 0     máx. 0,5 
 14 : 0  Ácido Mirístico   máx. 1,0 
 16 : 0 – 18 : 0   6,0 – 10,0  
 18 : 1  Ácido Oleico    55,0 – 67,0  
 18 : 2  Ácido Linoleico   18,0 – 25,0  
 18 : 3  Ácido Linolénico    5,0 – 15,0  
 > C18     máx. 4,0  
 Otros (%)   máx. 1,0 
 
Almacenamiento :  Mantenerlo en su envase cerrado o bajo gas inerte y protegerlo de la luz. 
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