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ÁCIDOS GRASOS DE COCO-PALMISTE 
 
Ácidos grasos de coco y palmiste obtenidos por destilación en la refinación física del aceite de coco y palmiste. 
 
 
Producto Nº.  : 6353 
 
 
Nº. Características físicas y químicas Método Unidad Valor 
     
1. Características físicas y químicas  
1.1. Olor Propio  característico 
1.2. Humedad (%) ISO 8534  máx. 0,5 
1.3. Impurezas AOCS Ca-3a-46  máx. 0,5 
1.4. Acidez (%  láurico) UNE-EN ISO 660  mín. 60,0  
1.5. Punto fusión – gota (ºC) BSI, NB 684  23,0– 30,0  
     
2. Composición de ácidos grasos UNE-EN ISO 5508   
 C 8 : 0  Ácido Caprílico  % 3,0 – 10,0  
 C10 : 0 Ácido Cáprico  % 3,0 – 8,0  
 C12 : 0 Ácido Láurico  % 40,0 – 50,0  
 C14 : 0 Ácido Mirístico  % 13,0 – 19,0  
 C16 : 0 Ácido Palmítico  % 9,0 – 16,0  
 C18 : 0 Ácido Esteárico  % 2,0 – 13,0  
 C18 : 1 Ácido Oleico  % 4,0 – 13,0  
 C18 : 2 Ácido Linoleico  % 0,0 – 3,0  
 C18 : 3 Ácido Linolénico  % máx. 0,5  

 
 
Almacenamiento :  Mantenerlo en su envase cerrado o bajo gas inerte y protegerlo de la luz. 
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